
 

Menu réveillon du jour de l'an : 169€ 

 

 
Flûte de champagne de la maison Cheurlin et amuse-bouche : 

L’incontournable Foie Gras maison aux poires 

… 

Saint Jacques nacrées et caviar Baeri, poêlée d’huitres spéciales à l’échalotte et au persil, 
émulsion vinaigre 

… 

Gambas sauvages à l’oseille, tombée de jeunes pousses d’épinards 

… 

Déclinaison de canard du Gers, topinambour et châtaigne  

… 

Filet de bœuf « Salers », jus court monté au beurre, mousseline de truffe noir Melanosporum 
du pays et légumes glacés 

… 

Fromage du pays, confiture de sarriette sauvage de « Sarah et Nicolas », croquant italien 

… 

Sorbet champagne rosé et tuile croustillante 

… 

Pavlova citron vert noix de coco, sorbet litchi 

… 

 

 


