L’'endive braisee, creme de chataignes montée au jus de
volaille, noix et chdtaignes torréfiées, pickles d’oignons
rouges et suprémes d’agrumes

Ou

CEuf fermienr, mollet et frit, velouté Dubarry a la pancetta
de « Chez Marco », crodton a I’'all et rdpé de truffe noir
Melanosporum de /a vallée

Saumon a l'oseille, confit a I'huile d’olive du pays, compotée
et salade de fenouils au vinaigre de sureau

Ou

Filet de Cannette a 'orange, carottes fanes en 3 facons,
Jus réduit et suprémes d’oranges

Assiette de fromages de la vallée, confiture de chez
« Sarah et Nicolas », croquants italiens

Le baba, ananas confit aux herbes fraiches, creme légere a
la noix de coco

Ou

Soupe d’agrumes, suprémes d’agrumes infusés, glace au
pain d’épices, émulsion de fruits confits

I’air du temps
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Foie gras de canard du Gers mi-cuit, brunoise et espurna
de betteraves rouges, bouillon de vinaigre balsamique

Ou
CEuf fermier, mollet et frit, velouté Dubarry a la pancetta

de « Chez Marco », crodton a l'ail et répé de truffe noir
Melanosporum de la vallee

Filet de caille lardé, mousseline de topinambours, jus de
carcasses monté comme une sauce supréme

Ou

Saumon a l'oseille, confit a I'huile d’olive du pays, compotee
et salade de fenouils au vinaigre de sureau

Dos de Cerf, cuisson basse termpérature, sauce grand
veneur: déclinaison de choux rouges et sommités de choux
glacés au beurre

Ou

Filet de Cannette a I'orange, carottes fanes en 3 facons,
jus réduit et suprémes d’oranges

Assiette de fromages de la vallée, confiture de chez
« Sarah et Nicolas », croguants italiens

La chataigne, ganache montee & la chétaigne, confit de
myrtilles, cake et streusel chdtaigne

Ou

Le parfait chocolat, Z0% « Flechin », croustillant care et
grué de cacao, espuma tiede de whisky Bellevoye

I'air du temps D&
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(Le menu est dispaonible uniquement lorsque toute la table le cormmande)

Laissez-vous emporter par L'air du Temps

Le chef va vous faire déeguster les plats coups de cosur de la
carte en 7 services.

Merci de nous preéciser vos gouts et intolérances afin que I'on
puisse s’adapter au mieux a vos attentes.

Un accord mets/vins disponible avec ce menu :

5 verres pour 89€

“\ i fl st 5?—‘, Dy G efies [ ] 7"‘ A "=-
Nenu enfant : 25¢€

Steak hacheé (viande bovine francaisel a cheval, frites maison
Ou

Raviolis maison aux 3 viandes et épinards traditionnels,
beurre et parmesan rapée

Sorbet du jour maison

53
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