Iair du temps @OGH®

Julien Matheret

Menu 14 février 2026 :

Amuse-bouche de bienvenue :

Foie gras et poire comice

CEuf mollet frit, mousseline de topinambour, jus corsé a l'ail et noisettes torréfiées

Filet de st pierre a I'unilatéral, fenouil en 2 fagons, bisque de homard bleu

Filet de beeuf d’Aubrac fagon Rossini a la truffe noire melanosporum de la Vésubie,
mousseline d’Agata

Sélection de fromage du jour, confiture de chez « Sarah et Nicolas », croquant italien

Sorbet champagne maison, crumble d’agrumes

Pomme d’amour : mousse légére a la vanille insert Pink-Lady épicée, biscuit croustillant
aux dragées blanc

Café et mignardises




