L'endive braisée, sauce tonnato, capres a gueue, anchois et
parmesan

Ou

CEuf mollet fermien, velouteé d’oignons paille, chitaignes et
lard fumeé

Filet de bar confit, chou pack-choi et fernouil, gastrigue a
l'orange

Ou

Duo de cochon, joue braisée et travers cuit en basse
tempeéerature, legumes facon pot au feu

Assiette de fromage de la vallée, confiture de chez « Sarah
et Nicolas », croquants italiens

Mousse chocolat Flechlin 70%, crémeux sirop d’érable,
biscuit au noix, streusel cacao

Ou

La mure et noix de coco, biscuit madeleine, confit mures,
espuma noix de coco et tuile choco
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CEuf mollet fermier, velouté d’oignons paille, ch&taignes et
lard fumé

Ou

Foie Gras du Gers mi-cuit, et poire comice, bouillon de
badiane

Filet de caille larde, /a mousseline de topinambour; sauce
supréme traditionnelle

Ou

Eilet de bar confit, chou pack-choi et fenouil, gastrique a
l'orange

Filet de Beoauf, jus court au thym, fricassée de girolles

Ou

Duo de cochon, joue braisée et travers cuit en basse
température, legumes facon pot au feu

Assiette de fromage de la vallée, confiture de chez « Sarah
et Nicolas », croquants italiens

Le popcorn, croustillant et praliné popcorn, mousse fleur
de sel et caramel onctueux, sableé breton

Ou

Le cédrat et pain d’épices, anglaise au agruimes, confit de
cédrat, glace et tuiles au pain d ‘dpices, biscuit aux amandes

D&
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Menu Dégustation :

(Le menu est disponible uniguement lorsque toute la table le commande)

1]

Laissez-vous emporter par L'air du Temps

Le chef va vous faire déguster les plats coups de cceur de la

carte en 7 services.
Merci de nous préciser vos gouts et intolerances afin que I'on

puisse s’adapter au mieux a vos attentes.

lenu enfant : 25€

Steak hacheé (viande bovine francaisel a cheval, frites maison
Ou

Raviolis maison au 3 viandes et épinards traditionnels, beurre
et parmesan répé

Sorbet du jour maison
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